עניני הגעלה - א
אהרן ישעיה שכטר

(1) "כל דבר אשר יבא באש תעבירו באש וטהר אך במי נדה יתחטא וכל אשר לא יבא באש תעבירו במים".
(2) או"ה (כלל נ"ח סי' ק"ד) ומה שמברכים על טבילת כלי סעודה חדשים, ואין מברכים על ההגעלה משום שהטבילה היא מצות עשה שנאמר תעבירו באש וטהר אך במי נדה יתחטא, ודרשינן בע"ז (עה:) במים שהנדה טובלת בהם, ואילו ההגעלה היא כמצות לא תעשה כדי שלא יאכל טעם נבילה וטריפה והוי כמי ניקור גיד וחלב שאין מברכים עליו מלבד לאו דעריות שמברכים עליו אגב דקידושין.
(3) רא"ש לפסחים (פ"ב סי' ז') וכן נמי כלי שהוא בן יומו אין להגעיל אלא אם כן יש במי יורה הגדולה ששים לבטל פליטת הכלי דהיינו כל עובי דופני הכלי דבכולי משערינן. דאם אין בו ששים כל הנפלט ממנו חוזר ונבלע בתוכו ושומן בחמין הוי טעם לשבח וכו'. אבל אם אינן בני יומן מותר להגעילו אפילו אין במים ששים לבטל את הכלי. ואע"פ שטעם הפגום הנפלט ממנו חוזר ונבלע בתוכו והוה ליה כקודם הגעלה אין בו חשש דהוה כנותן טעם בר נותן טעם שנפלט מן הכלי למים וחוזר ונבלע בכלי וכולן היתר כיון שנפגם הטעם וכו'. ולא גזרינן וכו' להגעיל כלי שאין בן יומו אטו כלי שהוא בן יומו כי היכי דאסרינן לבשל בכלי שאין בן יומו אטו כלי שהוא בן יומו. דהתם ראוי לגזור, שאם יבשל בכלי בן יומו התבשיל אסור מן התורה. וגם בישול תבשיל שעושין בני הבית, בקל יטעו אם נתיר לכתחלה לבשל בכלי שאין בן יומו כך יבשלו בכלי שהוא בן יומו. אבל הכא אם יחזור ויבלע מעט מן הנפלט דבר מועט הוא ונותן טעם בר נותן טעם הוא וכו'. 
(4) פרש"י עה"ת - "אשר יבא באש" שתשמישו ע"י האש כגון שפודין ואסכלאות לעשות צלי, צריך ללבן אותו באש, ומי שתשמישו ע"י רוטב רותח צריך להגעילו ברותחים, שכדרך תשמישו הכשרו.
(5) גמ' ע"ז (עה:) ת"ר הלוקח כלי תשמיש מן העכו"ם, דברים שלא נשתמש בהן מטבילן והן טהורין, דברים שנשתמש בהן ע"י צונן, כגון כוסות וקתוניות וצלוחיות מדיחן ומטבילן והם טהורין, דברים שנשתמש בהן ע"י חמין, כגון היורות הקומקמוסון ומחמי חמין, מגעילן ומטבילן והן טהורין, דברים שנשתמש בהן ע"י האור, כגון השפודין והאסכלאות מלבנן ומטבילן והן טהורין.
(6) גמ' פסחים (ל:) אמר ליה רבינא לרב אשי הני סכיני בפסחא היכי עבדינן להו? אמר ליה לדידי חדתא קא עבדינן. אמר ליה תינח מר דאפשר ליה, דלא אפשר ליה מאי? אמר ליה אנא כעין חדתא קאמינא, קתייהו בטינא, ופרזלייהו בנורא, והדר מעיילנא לקתייהו ברותחין וכו' כבולעו כך פולטו וכו'. 
(7) ספר הגעלת כלים (פי"ג הערה ש"א) כי מים רותחים מפליטים כל מה שנבלע בכלי ע"י מים או משקה אף אם נבלע בחום גבוה יותר, וראיה לדבר שהרי בקדירות לפעמים מתייבש הרוטב ואעפ"כ סגי בהגעלה, ומשום שיש עדיין קצת רוטב, [כן כתב הרא"ש (פסחים פ"ב סוס"י ז') ובתשו' הרא"ש (כלל י"ד סי' א') דלא מצינו מי שחשש לזה דאע"פ שנשרף ונדבק לדופן הקדירה לחלוחית משקה יש בתבשיל אלא שהוא יבש אצל דופני הקדירה ולא מיקרי תשמישו ע"י האור להצריכו ליבון, והו"ד בהט"ז (סי' תנ"א ס"ק ט"ז) ושע"ת (ס"ק כ"ז) והמשנ"ב (ס"ק ס"ג)], כמבואר במשנ"ב (שם), ושודאי שמאכל מוצק, חומו יותר ממאה מעלות צלזיוס, וא"כ נבלע בקדירה בחום גבוה מחום רתיחה, ואעפ"כ די להכשירו ברותחין. עוד ראיה דהא כשמבשל בשמן מתחמם הסיר יותר ממים, ואעפ"כ די להגעילו במים רותחין, ועוד ראיה מהא דאפשר להגעיל כלי ראשון שעמד על האש בתוך כלי ראשון אחר אע"פ שכלי ראשון העומד על האש הינו חם יותר מאשר בעת הכנסתו לכלי אחר, ומהגרש"ז אויערבאך ז"ל שמעתי ראיה מסתימת הפוסקים שכל כלי ראשון די להכשירו בכלי ראשון, ולא חילקו בין אם בליעתו היתה במקום נמוך והכשר במקום גבוה, אע"פ שדרגת חום רתיחה במקום גבוה היא נמוכה יותר מאשר במקום נמוך וכו'. 
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Temperature levels during hag’alah
Ordinarily, kashering should be done with water that is מעלה רתיחה.  This is sufficient even if the production temperature was above מעלה רתיחה.
  

Rav Moshe Feinstein zt”l was of the opinion that מעלה רתיחה is 212° F but b’sha’as hadchak it is 190° F.
  

Rav Moshe Feinstein also writes that even if the production temperature was below מעלה רתיחה, kashering should l’chatchilah be done at מעלה רתיחה, but the letter of the law is that production temperature (i.e. k’bol’oh kach polto) is sufficient.

Based on the above, [image: image2.png]


 policy for water temperature of hag’alah is as follows:

1. L’chatchilah—212° F even if the production temperature exceeded 212° F.

2. B’sha’as hadchak—190° F.

3. If production temperature was below 190° F then b’sha’as hadchak gadol, after consultation with the [image: image3.png]


 office, a temperature slightly higher than production temperature is permissible.  [The temperature should be slightly higher because of אי אפשר לצמצם].  If the company is owned by a non-Jew, there is more basis to be lenient (after consultation) and b’sha’as hadchak rely k’bol’oh kach polto since Rav Moshe Feinstein writes that the entire kashering of klei akum when they are ainum b’nei yoman is only a chumrah.
 

כבר הוקבע לחוק ולהנהגה זה כמה שנים כללי ההגעלה הנ"ל והנני בזה להדגיש במלים קצרות החילוק שבין הלכתחילה שצריך חמין במעלת212°  למה שלא הותר אלא בשעת הדחק שהוא בחמין של190°, ובאמת הדבר מתפרד לחמשה ראשים.

1. ראשית- פשוט וברור שתחילת בקשת המשגיח תהיה בעד רותחין גמורין של212°  ולא יזכר ענין של190°  עד שיתברר שבאמת קשה ודחוק לעשות כדבעי, ולא יתכן שיוצא המשגיח מפיו דבר כזה: "האם אפשר להגביה מעלת החמין למעלת190° ", ואף לא - "אנו מבקשים רותחים ואם קשה לכבודו (ירום הודו), יש לנו נוחיות בענין זה" ואף "האם אפשר להגביה מעלת החמין ל212° ", כל הנ"ל אסור להזכיר, ורק דבר אחד יש "סדר ההכשר הוא בחמין של212° ", ולא יותר, ואם יטעון המייצר נגד זה אז יעוין בדבריו כדלהלן.

2. מה שנמצא מאד שהמייצרים מסתכלים בעזות בפנים בהמשגיח ומטילים עליו פחד ואימה ומבטלים דבריו כאפס ותוהו ואומרים אנו עושין כך וכך, ר"ל אל תוסף דבר אלי עוד בדברי שטויותיך ואני אעשה כרצוני, ולעומת זה משתבר לבו של המשגיח בקרבו ומקבל כל מה שהחצוף מצווה עליו, לא יתכן כזה לעולם, אלא יענה המשגיח "סליחה, זה החוק שלנו ולא יעבור, ואם תרצה יש לנו טשי"ף ראביי"ס ותגיד להם סיפוריך אולי יאבו לך ויחננו אותך".

3. ואם יצעק- אי אפשר לעשות ברותחין כי זה יקלקל את המכשיר או - אי אפשר להשיג מעלות אלו כי אין בהמעבדה שלנו כלים מסוגלים להחם כ"כ, או שאר סיפורים, אין להאמין לו עד שיברר את דבריו, ואם אין ביד המשגיח לפלפל עמו כי לא לוּמד בכך, ישאל אצל המומחים, וע"פ רוב יצליחו אלו להראות דכך קל לעשות כדבעי בלי ויתור.

4. ואם כל אלה נעשה ואעפ"כ יצא לו שבאמת א"א לעשות על יד רותחין של 212° או לכה"פ דחוק וקשה הוא אז, ורק אז, יתפשר על חמין של190°  כי כבר הוברר שנכנסו לגבול של "שעת הדחק" ויצאו מגבול של "לכתחילה", ואחר כ"ז יתפלל אל ד', ויזהר ביותר שלא ייעשה דבר זה רגיל ומצוי אצלו כי טבע האדם כך הוא, שבשעה שפורץ הגדר פעם א' יתהפכו כל הדעיבדים להיות לכתחילה.

5. ואם אחרי ככלות הכל יבואר בהחלט שאין אפשרות להכשיר אף במעלה של190° , אז, אחרי התייעצות עם עוד אחד מהרבנים המנהלים שלנו (RC) יוּתר להגעיל על ידי כבולעו כך פולטו, רצה לומר בחום של לכל הפחות 10° יותר מהחום הכי-גבוה שמשתמשים בו בבישול התוצרת הלא-כשר בכלי זה, ובלבד שיאלץ קצת על המפעל שיתבוננו בתכנית חדשה איך לתקן הדבר ולהגביה ההגעלה לכל הפחות למעלת 190°.

ואם שלש אלה לא יעשה לה ויצאה חנם אין כסף.  

ואם נקיים הנ"ל יתחזקו הרבה מבדקי הכשרות ויקוים אצלנו "כל דבר אשר יבא באש תעבירו באש וטהר" ויטהר לבנו לעבד את ד' באמת אכי"ר.

ישראל הלוי בעלסקי 
צבי שכטר
� See Sefer Hag’alas Keilim chapter 13 footnote 301.


� Personal communication with Rav Belsky—see � K-116:2.


� Iggeros Moshe Y.D. I:60 s.v. bidvar.


� See Iggeros Moshe Y.D. II:41 
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